MENU september 2025

Wijnbeschrijving

De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht.

De wijnen bij dit maandmenu zijn allemaal geproduceerd op Casa Ermelinda
Freitas

Leonor Freitas is de 4e generatie wijnmakers van dit dynamische bedrijf dat in 1920 werd opgericht. De
wijngaarden beslaan inmiddels 240 hectare, in het sub gebied D.O. Palmela in de wijnstreek Peninsula de
Setubal. Zoals veel wijnen uit Portugal onderscheiden de wijnen van Ermelinda Freitas zich door het gebruik
van autochtone, in Nederland, veelal onbekende druivensoorten. Dit zorgt voor wijnen met een geheel eigen
karakter en smaakprofiel.

Flor de la Mar Reserva Branco

Algemene informatie
Blend van 40% chardonnay, 30% arinto en 30% viognier in temperatuur
geregelde RVS tanks gevolgd door 4 maanden houtlagering op eiken.

Proefnotitie

Flor de la Mar Reserva Branco heeft een licht groene kleur, in de geur
aroma's van tropisch fruit, citrus en houttonen. De smaak is zacht, licht
tropisch met aantrekkelijke houttonen met een lange romige afdronk.

Wijn / spijs
Prima begeleider van een rijk visgerecht, schaal en schelpdieren, gegrild
vlees- en groente, zachte volle kazen.

Flor de la Mar Reserva Tinto

Algemene informatie

Blend van 75% castelao, 10% touriga nacional, 10% trincadeira en 10%
cabernet sauvignon, afkomstig van de wijngaarden in Fernando Po
met een gemiddelde leeftijd van 50 jaar. Vinificatie in temperatuur
geregelde RVS tanks gevolgd door 12 maanden houtlagering op en
minimaal 8 maanden flesrijping.

Proefnotitie

Flor de la Mar Reserva Tinto heeft een mooie donker paars/rode
kleur, in de geur prachtig verbonden aroma's van rijp rood fruit, hout
en specerijen. De smaak is rijk, vol en stevig met zacht geintegreerde
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tannines, zachte houttonen en kruidigheid, gevolgd door een lange
rijke afdronk.

Wijn 7/ spijs

Is een prima begeleider van rijke vleesgerechten, stoofvlees, wild en
stevige rijke harde kazen.

FLORZMAR

Flor de la Mar Moscatel de Setubal

Algemene informatie

Flor de la Mar is gemaakt van 100% moscatel de setubal afkomstig
van de oudere wijngaarden van Casa Ermelinda Freitas gelegen in
Fernando PO, Palmela . Tijdens de gisting in RVS-tanken wordt er
neutrale alcohol van 77% vol toegevoegd waardoor het
gistingsproces stopt en restsuikers achterblijven in de wijn. Daarna
volgt een rijping van 24 maanden in halve eikenhouten vaten.

Proefnotitie

De wijn heeft een prachtige goud-oranje kleur met licht bruine
schakeringen. In de geur zeer complex met aroma’s van noten,
rozijnen, sinaasappelmarmelade. De smaak is zacht, zoet, fruitig met
tonen van rozijnen en honing. De lange afdronk is mooi in balans
tussen fruitigheid en frisse levendige zuren. Echt een prachtige wijn!

Wijn 7/ spijs

De ideale begeleider van kaas, noten, creme brulee, lichte
chocoladedesserts, fudge en vele andere heerlijke zoetigheden.
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