MENU APRIL

Wijnbeschrijving

De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht.

Optimum Chardonnay Barrel Aged

Herkomst: Spanje, Somontano

Druif: Chardonnay

Romig en elegant wit, Passievrucht, Citroen, Hout,
Vanille

Sprankelend geel van kleur met een groene zweem. In de neus rijpe
aroma's van ananas, passievrucht, limoen, citroen en grapefruit die
mooi combineren met de tonen van toast, eikenhout en vanille. De
smaak is vol en rond door de rijke structuur en een lange afdronk.

Het hooggelegen gebied van Somontano zorgt voor een koeler
klimaat waardoor de Chardonnay druif zijn mooie zuren goed kan
behouden. Voor de Optimum zijn twee speciale '‘pagos’ (afgebakende
wijngaarden) gebruikt die samen de optimale weerspiegeling van de
Somontano Chardonnay geven. Om de wijn nog meer complexiteit
mee te geven heeft het sap gerijpt in eikenhouten vaten welke met 5
verschillende toastings zijn gebrand. Een prachtige combinatie van
frisse zuren, zachte en ronde structuur met verfijnde hout tonen in de
volle afdronk.
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Codorniu Red Grenache

Bij Codorniu snappen ze het.

Niet alleen met hun cava's maar ook met rode stille wijn zoals deze
Garnacha , Red Grenache zoals we hem allemaal wel beter

kennen. Biologisch en vegan gemaakt. Allemaal eerlijk en heerlijk!
Zeer intens diep kersenrood met direct fruit- en anijstonen in de neus
met een overwicht van rijp zwart fruit (bramen en bosbessen).

Een vleugje menthol en laurier op de achtergrond.

Hij is sappig en gemakkelijk te drinken, met zachte tannines.

De intense tonen van zwart fruit komen weer naar boven met subtiele
hints van cacao tegen een achtergrond van zoethout en een vleugje
anijs in de afdronk.
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WEINGUT TSCHIDA SPATLESE
MERLOT

Algemene informatie

Omschrijving De merlot druiven waarvan deze rose gemaakt is
groeien op de heuvels in Burgenland Oostenrijk. Na de oogst worden
de druiven gefermenteerd en opgeslagen in roestvrijstalen vaten. ij
Codorniu snappen ze het. Niet alleen met hun cava's maar ook met
rode stille wijn zoals deze Garnacha , ehh Grenache zoals we hem
allemaal wel beter kennen. Biologisch en vegan gemaakt. Allemaal
eerlijk en heerlijk! Zeer intens diep kersenrood met direct fruit- en
anijstonen in de neus met een overwicht van rijp zwart fruit (bramen
en bosbessen). Een vleugje menthol en laurier op de achtergrond. Hij
is sappig en gemakkelijk te drinken, met zachte tannines. De intense
tonen van zwart fruit komen weer naar boven met subtiele hints van
cacao tegen een achtergrond van zoethout en een vleugje anijs in de
afdronk.

Spijs & moment

De Codorniu Grenache past goed bij geroosterd lamsbout of
karbonaadje. Ook een voltreffer bij gegrilde groenten aubergine,
paprika en courgette en ratatouille. De zuurgraad van de wijn en
tannines complementeren de nootachtige en hartige rijpe smaken
van harde kazen. Tegelijkertijd is die solitair, bij de haard ook erg
lekker.

Korte omschrijving

Gewillige Grenache uit Valencia. Temperament vol, warmbloedig.
Zwart fruit, mediterrane kruiden als tijm, laurier, eucalyptus. Voegt
zich snel bij veel gerechten. Uitstekende herfstwijn.

Product specificaties
Proefnotitie

Proefnotitie Helder glanzend baksteenrood met roze elementen en
feloranje reflecties, met een aroma van zure kersen, mandarijnschil,
kersenbloesem, duindoorn en gelei van citrusvruchten. In de mond
een soepele structuur met een zeer fijne, ronde zuurgraad, charmant
met licht rood fruit, hints van frambozen en een delicate roze-
bloemige afdronk. Een zoete ervaring!

Wijn / spijs

Wijn en spijs Ideaal bij taarten en foie gras of de Aziatische keuken
met pikante, zoetzure sauzen, blauwe kaas, aspergesalade met
aardbeien, vers gebakken kippenlever op radicchio

en chocoladedessert.
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