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Wijnbeschrijving 
De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pure Altitude Sauvignon Blanc 

Languedoc, Frankrijk 
 
Algemene informatie 
Klimaat en terrroir: Een mediterraan klimaat onder invloed van de 
Middellandse Zee. De wijnranken zijn 30 jaar geleden aangeplant en 
liggen op een hoogte van 400 meter met overwegend klei- en 
kalksteenbodems. Ze behoren tot de oudste wijngaarden in de 
Limoux. 

Vinificatie: De most wordt drie weken lang gestabiliseerd op 4°C en 
dagelijks geroerd voor maximale extractie, gevolgd door drie weken 
vergisting op 15°C. Daarna rijpt de wijn 'sur lie' tot de botteling. 

Proefnotitie 
Expressieve neus met aroma's van groene asperges en citrus met 
vegetale tonen van verse kruiden en grapefruit in de afdronk. 
Aangenaam fris en aromatisch met een mooie balans. 
 
Wijn / spijs 
Toegankelijke wijn met een goede zuurgraad, die geschikt is voor 
elke gelegenheid of om te serveren bij vis, salades en lichte 
gerechten. 
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Nuance Corail 

Languedoc, Frankrijk 

Algemene informatie 
Klimaat  en terroir: Een mediterraan klimaat met warme zomers 
en tamelijk milde winters. 
 
Vinificatie: Koude maceratie van 4°C gedurende een week in een 
betonnen tank. Alcoholische vergisting vindt plaats bij een 
temperatuur van 18°C met een 5 dagen durende maceratie en 
dagelijks overpompen. Vervolgens rijpt de wijn ‘sur lie’tot aan het 
bottelen. 
 
Druiven 
Grenache blanc, viognier, muscat, clairette 
 
Proefnotitie 
Intens aroma van bloedsinaasappels, gedroogde 
bloemen en lichte nootachtige hints. Fris en goed gebalanceerd met 
een mooie zuurgraad en een lange en verleidelijke afdronk. 
 
Wijn / spijs 
Verrassend mooi in combinatie met gevogelte of oude kazen, 
Roquefort en verse geitenkaas. 
 
Weetje: Orange wine is gemaakt op de manier van een rode wijn, 
maar dan met witte druiven in plaats van blauwe druiven. De schillen 
en most blijven bij elkaar en geven kleur en tannines mee aan de 
wijn in wording. 
 

 


